lta/;,
o0 'alig,,

4

D

R

Fede,

o o 3
1yoo™>

W WORLD Cup
B 90-24.11.2010

,‘*1‘3 CULINARY
COMUNICATO STAMPA 26 NOVEMBRE 2010

LA NIC DOPO LA PERFORMANCE DELLA COPPA DEL MONDO IN LUSSEMBURGO HA CONQUISTATO
N° 2 MEDAGLIE D’ARGENTO PER IL TEAM SENIOR, n° 1 ARGENTO E n° 1 BRONZO PER IL TEAM JUNIOR.

Il bottino portato a casa da soddisfazione agli chef della NIC,
premia lo sforzo e i numerosi sacrifici che gli chef sostengono.
Leggendo la graduatorie del medagliere ufficiale, ed entrando nel dettaglio
si scopre che nei programmi della cucina fredda A e B abbiamo avuto punteggi
appartenenti alla fascia delle medaglie d’oro.

Il piazzamento al 9° (NONO) posto generale ci inorgoglisce perché

abbiamo migliorato di molto i piazzamenti della edizioni del 2002 e del 2006.
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National Teams Results Culinary World Cup
s | ]
And Diploma’'s 20. - 24. 11. 2010
Country Score A Score B Score C Score cold Diplomacold Score warm  Diplomawarm EndScore
Singapore 93,256 93,632 96,150 283,038 Gold 283,200 Gold 566,238 1
Sweden 94,822 94,700 94,720 284,242 Gold 281,000 Gold 565,242 2
USA 93,440 92,100 92,000 277,540 Gold 280,800 Gold 558,340 3
Switzerland 90,506 92,100 90,100 272,706 Gold 275,000 Gold 547,706 4
Canada 92,497 92,900 91,100 276,497 Gold 270,600 Gold 547,097 5
Germany 91,708 91,200 93,120 276,028 Gold 270,000 Gold 546,028 6
Iceland 87,188 90,200 86,760 264,148 Silver 276,400 Gold 540,548 7
England 90,365 90,000 88,060 268,425 Silver 271,200 Gold 539,625 8
ltaly 90,471 90,100 85,120 265,691 Silver 262,600 Silver 528,291 9
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Wales 90,000 90,200 78,980 259,180 Silver 264,400 Silver 523,580 10
Netherlands 84,723 84,700 86,840 256,263 Silver 259,400 Silver 515,663 11
Scotland 84,714 85,300 80,580 250,594 Silver 254,000 Silver 504,594 12
Czech Republic 84,422 81,250 86,200 251,872 Silver 252,000 Silver 503,872 13
Cyprus 85,862 86,700 86,700 259,262 Silver 243,400 Silver 502,662 14
South Africa 82,006 81,800 77,840 241,646 Silver 255,800 Silver 497,446 15
Hungary 86,957 83,800 83,266 254,023 Silver 241,400 Silver 495,423 16
Portugal 79,708 80,300 82,060 242,068 Silver 251,200 Silver 493,268 17
Luxembourg 81,079 79,400 78,780 239,259 Bronze 253,200 Silver 492,459 18
Slovak Republic 80,541 81,600 84,060 246,201 Silver 243,600 Silver 489,801 19
South Korea 82,710 81,800 90,100 254,610 Silver 221,200 Bronze 475,810 20
Slovenia 80,387 82,000 70,600 232,987 Bronze 221,200 Bronze 454,187 21
Croatia 81,453 80,600 67,860 229,913 Bronze 218,000 Bronze 447,913 22
), C— .
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Country Score A Score B Score C Score cold Diploma cold Score warm Diploma warm EndScore
Israel 81,390 80,000 73,460 234,850 Bronze 210,200 Bronze 445,050 23
Malta 73,750 75,000 77,780 226,530 Bronze 205,400 Diploma 431,930 24
Denmark 0,000 0,000 0,000 0,000 264,800 Silver 264,800 25
Turkey 71,718 72,800 74,180 218,698 Bronze 0,000 218,698 26

Un particolare ringraziamento é rivolto alle aziende che ci sostengono con le loro tecnologie, i loro prodotti, ma soprattutto

per il loro contributo che ci permette di eseguire diversi allenamenti ogni anno e di partecipare a molte competizioni
internazionali. Grazie a Sirman, Pasta Zara; Lainox, Agnelli, Fasa, DE.PA, VIVO, Wusthof.

Grazie a tutti i colleghi della F.I.C. che ci sostengono con entusiasmo, ci seguono con il tifo e la stima di sempre, ma un grazie e
rivolto alla dirigenza della F.I.C. per la fiducia accordataci.
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Direttivo della NIC

La squadra NIC Ufficiale per i mondiali di Cucina in Lussemburgo 2010.
GENERAL MANAGER CHEF TACCHELLA FABIO Verona; TEAM LEADER CHEF TOMASI GIANLUCA Vicenza; TEAM COACH CHEF MOMOLO FABIO Padova;
PUBLIC RELATION CHEF VALLETTA MARCO Treviso

Squadra NIC Senior della Cucina Calda
TEAM CHEF HOT CUISINE SENIOR CHEF SEMERARO VITO ANTONIO Taranto; SENIOR CHEF SANGIOVANNI MATTEO Salerno

SENIOR CHEF VIZZARRI NICOLA Campobasso ; SENIOR CHEF DI LENA ANGELO GIOVANNI Forli-Cesena;

Squadra NIC Senior della Cucina Fredda

SENIOR CHEF TRENTACOSTI CARMELO Palermo; CHEF PASTRY CAPPELLO GIOVANNI Palermo
TEAM CHEF COLD CUISINE SENIOR CHEF SANGIOVANNI MATTEO Salerno; SENIOR CHEF MANCUSO FABIO Roma;

SENIOR CHEF MARSETTI FRANCESCA Bergamo; SENIOR CHEF RAGUNI' GAETANO Forli-Cesena;

SENIOR CHEF KOMLENIC LJUBICA Venezia; SENIOR CHEF PASTRY ISOARDI EMANUELA Cuneo;
Chef Collaboratore Pastry Team Pietro Pupillo Palermo

Squadra NIC Junior Team
TEAM COACH JUNIOR TEAM CHEF SAGRAMOSO MARCANTONIO Verona; TEAM CHEF JUNIOR TEAM CHEF NALON GREGORI Venezia;
JUNIOR CHEF QUATTROCIOCCHI MARIO Frosinone; JUNIOR CHEF MARINO ALESSANDRO Forli-Cesena; JUNIOR CHEF MARINO MARCO Forli-Cesena
JUNIOR CHEF DI PINTO FRANCESCO LEONARDO Bari; JUNIOR CHEF LORUSSO GIOVANNI Bari;
JUNIOR CHEF PASTRY FRAMCESCA NARCISI Cosenza; JUNIOR CHEF MAGON LUCA Como
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National Junior Teams Culinary World Cup Results and Diploma's 20. - 24. 11. 2010
Country Score A Score B Score C Score cold Diploma cold Score warm Diploma warm End Score

Switzerland 94,000 94,800 100,000 288,800 Gold 282,400 Gold 571,200 1
Norway 93,100 92,200 94,400 279,700 Gold 263,200 Silver 542,900 2
Portugal 83,200 83,800 88,700 255,700 Silver 272,200 Gold 527,900 3
England 85,500 90,000 91,375 266,875 Silver 252,200 Silver 519,075 4
Germany 83,100 78,800 72,400 234,300 Bronze 254,000 Silver 488,300 5
Luxembourg 78,100 75,400 80,000 233,500 Bronze 251,400 Silver 484,900 6
Italy 74,200 75,400 92,700 242,300 Silver 226,200 Bronze 468,500 7
India 76,100 68,000 83,376 227,476 Bronze 203,200 Diploma 430,676 8
Romania 75,700 67,800 72,500 216,000 Bronze 201,800 Diploma 417,800 9
Scotland 70,600 71,200 0,000 141,800 Diploma 234,200 Bronze 376,000 10
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Sede Nazionale: Piazzale delle Crociate n.15 00162 ROMA
Tel: 06/4402178 Tel:06/44202209 Fax: 06/44246203
Presidente: Prof. Paolo Caldana
Segretario: Salvatore Bruno
e-mail: fic@fic.it - info@fic.it

NAZIONALE ITALIANA CUOCHI (N.I.C.)
Via fra’ Paolo Sarpi, 1 31033 Castelfranco Veneto (Treviso)
Cod. Fiscale n° 03671080269 - P.|. n° 03671080269

www.nazionaleitalianacuochi.com

COMUNICAZIONI RELATIVE AL MANDATO FIC 2009-2012

Referente Chef Marco Valletta
+39/339 3291764
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